Vins & Gastronomie

Autour des Vins de Bourgogne
De la Cote de Nuits au Maconnais

La Table de Val-Vignes

Samedi 31 Janvier 2026
19hoo

En présence de
Herve BACHMANN et Maxime LUTHRINGER,

Marchands de vins et Sommeliers
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Communication & vente de vins

Menu 5 plats
Aperitif & 1 verre de vin par plac

95 < par personne

Réservation obligatoire :

+33(O)3 89 22 34 00 - Contact@valvignes.com
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HOTEL VAL-VIGNES ****
The Originals, Human Hotels & Resorts



Menu elabore par

notre Chef Christophe SCHREIBER et sa brigade

Tataki de thon au sesame,

Mayonnaise a lail noir et huile fumée, avocat et radis daikon

(Euf parfait a la cruffe noire,

Tuile de pain de campagne, mousseline de panais et poireaux
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Coeur de quasi de veau cuit en basse temperature,

Jus corse, palet de butternut et salsifis dores au beurre ciboulette

%0, , 98
85 T IR PR ot 9 4
O ST RS TR
et alsiot Baiias o

Brie de Meaux AOP

Farci aux cranberries et aux amandes effilées torréfiées

Tartare de fruits exotiques,

Sabayon parfume au licchi et sorbet coco

95 € par pel‘sonne
(Menu 5 plats, aperitif, 1 verre de vin par plat)

Réservation obligatoire :

+33(0)3 89 22 34 00 - contact@valvignes.com
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HOTEL VAL-VIGNES ****
The Originals, Human Hotels & Resorts




Profitez pleinement de votre soiree

sans vous soucier dll recour.
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Pour toute reservation a la Soiree Vins et Gastronomie

beneficiez de 20 % de remise sur le tarif de la chambre.

Réservation obligatoire :

+33(O)3 89 22 34 00 - contact@valvignes.com
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