[.a Table
de Val—Vignes

CUISINE DU TERROIR
FAITE MAISON
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NOS ENTREES

OUR STARTERS / UNSERE VORSPEISEN

Creéme brulée au foie gras,

Mache, vinaigrette a I'huile de noisette, chutney de figues

Creme brulee wich foie gras, lamb's lectuce, hazelnut oil vinaigrette, figs chutney

Creme briilée mit Foie gras, Feldsalat, Haselnussdlvinaigrette, Feigenchutney
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Cal’paCCIO de SAUMON Maringe aux agl‘umes
Salmon carpaccio with citrus fruits

Lachscarpaccio mit Zicrusfriichten

’ L] L] L ] L] , L ] L]
Decllnalson de tomates anciennes marinees au baSIIIC
Mozzarella Di Buffala

Mixed heirloom tomatoes marinated with basil

Deklination aus alten Tomaten, mariniert mit Basilikum

L’Oeuf a 64°C
Siphon d’oignons, fricassée d‘artichauts

Egg at 64°C, Onion espuma, artichoke fricassee
Das Ei bei 64°C, Zwiebel-Espuma, Artischockenfricassee

Terrine de foie gras de canard au Gewurztraminer “Cuvée Val-Vignes”,

Chutney de rhUbarbe aux épices
Duck foie gras terrine with Gewurzeraminer “Cuvee Val-Vignes”, spiced rhubarb chutney

Terrine von Entenstopfleber mit Gewurzeraminer “Cuvée Val-Vignes”, Rhabarber-Chutney mit Gewiirzen

Prix nets en euros, service compris / La carte des allergenes est disponible sur demande / Origine des viandes : France
Ner prices in euros, service included / Allergen card available on request / Meat origin: French

Nettopreise in Euro, inklusive Service / Die Allergenkarte ist auf Anfrage erhdltlich / Herkunft des Fleisches: Frankreich
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NOS PLATS

OUR MAIN COURSES / UNSERE HAUPTSPEISEN

Médaillon de veau en crotute de Parmesan,

. . . . !
MOUSSCllnC de petlts pOlS, ]uS corsce au Thym
Veal medallion in a Parmesan crust, pea mousseline, thyme juice

Kalbsmedaillon mit Parmesankruste, Erbsenmousseline, Thymianjus

L] L] ‘ L)
Fllet de canctte sauce algre—douce a 13 ﬁ'ambmse,
Polenta aux noisettes, asperges vertes

DUCk ﬁll€t wlth sweet and sour VdSprTTy sauce, hazelnut pOZCﬂEd, green aspamgus

Entenfilet in siifS-saurer Himbeersauce, Polenta mit Haselniissen, griiner Spargel

Filet de daurade grillee,
Caviar d’aubergine, sauce vierge
Grilled sea bream fillet, Eggplant caviar, sauce vierge

Auberginenkaviar, sauce vierge

Dos de cabillaud,

Ecrasé dC pommes de terre,
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Etuve de fCIlOllll, sauce crustaces

Cod, Steamed fennel, shellfish sauce

Kabeljau, Gedéimpfter Fenchel , Krustentiersauce

Risotto aux légumes d’ece,

Espuma d’oignons

Risotto with summer vegetables, onion espuma

Risotto mit Sommergemiise, Zwiebel-Espuma
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Prix nets en euros, service compris / La carte des allergenes est disponible sur demande / Origine des viandes : France
Net prices in euros, service included / Allergen card available on request / Meat origin: French

Nettopreise in Euro, inklusive Service / Die Allergenkarte ist auf Anfrage erhdlclich / Herkunft des Fleisches: Frankreich



NOS DESSERTS

OUR DESSERTS / UNSERE NACHSPEISEN

Pavlova aux fruits rouges, 10 €
Sorbet cassis

Red fruit pavlova with blackcurrant sorbet

Pavlova mit roten Friichten, Sorbet aus schwarzen Johannisbeeren
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Dome chocolat passion, 12 €
Brownie au grué de cacao, Crémeux paSSSion, ganaChe ChOCOlat, mousse et Sorbet paSSion
Chocolate & passion fruit dome, brownie with cocoa nibs, creamy passion, chocolate ganache, mousse and passion fruit sorbet

Schokolade-Passionsfrucht-Kuppel, Brownie mit Kakaobohnen, Schokoladenganache, Mousse und Sorbet Passionsfrucht
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Financier amandes ct grlottes parfumees au citron vert, II

Glace au lait d’amande
Lime-scented almond and Morello cherry Financier, almond milk ice cream

Mandel-Sauerkirschen-Financier mit Limettengeschmack, Mandelmilch-Eis

Tiramisu pistache framboise, 10 €

Croquant chocolat

Pistachio and raspberry tiramisu, crunchy chocolate cookie

Tiramisu mit Pistazien und Himbeeren, knuspriger Schokoladenkeks

Café gourmand 12 €
8

Boisson chaude au choix, petites mignardises

Cafe gourmand, hot beverage of your choice accompanied by mini pastries

Cafe Gourmand, heifles Getrink nach Wahl, Kleingebcick

Pouce gourmand 13 €
Boisson chaude et eau-de-vie d’Alsace au choix (2 cl), petites mignardises

Cafe gourmand, hot beverage and Alsatian eau-de-vie (2 cl) of your choice accompanied by mini pastries

Café/ Gourmand, heiﬂes Getrdnk und Elsdsser Schnaps (2 cl) nach Wahl, Kleingebo’ick

Sé¢lection de fromages 12 €

Selection of cheeses

Kdseauswahl

Prix nets en euros, service compris / La carte des allergenes est disponible sur demande / Origine des viandes : France
Net prices in euros, service included/Allergcn card available on request / Meat origin: French

Nettopreise in Euro, inklusive Service / Die Allergenkarte ist auf Anfrage erhdltlich / Herkunft des Fleisches: Frankreich



3 plats

3 Dishes
3 Gdnge

2 plats
2 Dishes

2 Ginge

MENU ENFANT

KID’S MENU / KINDERMENU

Assiette de jambon blanc et crudites

White ham and raw vegetables
WeifSschinken, Rohkost

Supreme de volaille et spaetzle

ChiCk@Tl supreme and Sp&lG[Zk

Gefliigelbrust mit Spaetzle

Coupe de glace

Ice cream cup

Eisbecher
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Prix nets en euros, service compris / La carte des allergeénes est disponible sur demande / Origine des viandes : France
Net prices in euros, service included / Allergen card available on request / Meat origin: French

Netropreise in Euro, inklusive Service / Die Allergenkarte ist auf/\nfmge erhdltlich / Herkunft des Fleisches: Frankreich



VAL-VIGNES, UN LIEU A PART

L’'Hotel Val-Vignes est loin d’¢tre un hotel anodin.

C’est un batiment chargé d’histoire, témoin des transformations de la Reégion au fil du temps.

\ o\
[Xeme siecle
Le prieuré de Saint-Hippolyte, qui a rapidement
P ppolyte, q P
periclite, devient une deépendance du prieure Saint

Alexandre de Liepvre.

1310 - 1316

Saint-Hippolyte devient une ville avec des remparts.

Vers 1550

. \
Construction d'une tour a canon.

1718
Le ctrait¢ de Paris redonne Saint-Hippolyte aux
Lorrains. Le duc Leopold (1679-1729) envoie le Chevalier
DE GIRCOURT remettre en place une administration.

1939 - 1945

Saint-Hippolyte est occupe le 17 juin. La maison est
libérée le 23 janvier 1945. Elle ¢tait dirigee par M. 'abbe
Albert HECKER.

1986
Ce que les habitants de Saint-Hippolyte appellent
toujours le College des Freres devient une maison de

repos pour les freres ages de la Province de France.

2017

Ouverture du restaurant « La table de Val Vignes ».
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760 - 774
Fondation par l'abbe de Saint-Denis Fulrad, d'un

prieure benedictin a Saint-Hippolyte.

1052
Le pricure de Saint-Hippolyte est place  sous

protection lorraine.
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Fin du XVeme siecle
Le duc de Lorraine affirme son pouvoir en
construisant deux grosses tours installées a I'interieur

de la ville dans I'angle nord-ouest des remparts.

1608 - 1632

La famille LEPOIS represente le duc de Lorraine a
Saint-Hippolyte.

1826
Guillaume-Joseph CHAMINADE, prétre de Bordeaux
ct fondateur de la Soci¢te de Marie, prend possession

du chateau de Saint-Hippolyte et y crée un noviciat.

1968
Le noviciat accueille les garcons scolarises au College
Saint-Andre de Colmar, dirige lui aussi par les
Marianistes. Ces garcons, pensionnaires a Saint-
Hippolyte, forment le « foyer ».

2010

Ouverture de lactivicé horeliere.

Novembre 2018

Obtention de la 4¢ étoile.



