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Situé au pied du Chateau du Haut-Koenigsbourg et sur la Route des Vins, I'HOtel Val-Vignes™™* vous offre un cadre

unique pour votre Mariage.

Anciennement le relais de chasse des Ducs de Lorraine converti par la suite en établissement scolaire, 'H6tel Val-Vignes
est une batisse de charme du 17ieme siécle chargée d'Histoire.

Disposant d’'une terrasse panoramique de 800 mz2, Val-Vignes est I'adresse privilégiée pour contempler la plaine
d’Alsace ainsi que le Chateau du Haut-Koenigsbourg.

Vos convives ont également la possibilité de séjourner dans I'une de nos 46 chambres, disposant chacune d’'une vue
unique sur le chateau, le vignoble et la plaine ou le village.

L'hétel Val-Vignes se réjouit de vous accueillir et mettra son expérience a votre disposition pour un moment de
convivialité et de qualité.



NOS ESPACES POUR VOTRE MARIAGE

Profitez de notre terrasse de 800 m2 pour organiser votre Vin d'honneur et votre cérémonie laique eny
installant par exemple des tonnelles et en créant votre ambiance musicale avec un orchestre.
Choisissez de dynamiser votre apéritif avec les cooking-show que nous proposons.
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LE VIN D'HONNEUR BY VV

Le vin d'honneur permet d'inviter amis et relations qui ne seront pas au diner. Cette prestation doit étre de
qualité afin de laisser aux personnes conviées un souvenir inoubliable de votre mariage.

Pour une réussite totale, nous avons sélectionné pour vous nos meilleures bouchées pour un cocktail
magique.

Powr vous mettre 'eaw @ ba bouche...

- Locotte de brandade de poisson, huile d'obive et thym

- Corolle de visotto aw chorizo ibévigue

- Mitle - fewille de Légumes d'été et tapenade d'obive

- Maki de saumon et choucroute ciue aw cumin, cvéme de vaifort et aneth
- Jataki de saumon aw sésame tottéfié, sauwce soja dowce

- Fingel de foie gras de canavd aw miel et ablicot

- Geuf @ ba neige et cveme vanitle boutbon

Tarif et nombre de bouchées par personne

Apéritif 8 piéces : 14,00 €
Apéritif 10 pieces : 17,00 €
Apéritif 12 pieces : 20,00 €
Forfait boisson enfant : 9,00 €
Forfait Bar (Crémant): 16,00 €
Forfait Bar & Bulles (Champagne): 19,00 €

Forfait Bar & Bulles Haut Koenigsbourg
(Champagne Premium) : 24,00 €
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Plancha du boucher :
Mini brochettes marinées de boeuf, poulet et petits [égumes

Plancha de la mer
Saumon mariné, gambas et noix de Saint-Jacques

Plancha du terroir

Escalope de foie gras, brochette d'agneau, petits légumes

VV's Burger

Mini burger cuit sur plancha, steak de boeuf, tomates, oignons, salades, fromage

Découpe de Jambon Serrano

Traditionnelles Flam's

Tarte flambées faites maison, cuites au feu de bois, natures, gratinées et sucrées




PROPOSITIONS GASTRONOMIQUES

MENUS VAL-VIGNES - 5500 € TTC par personne

Foie gras de canard auw Gewuriztraminet Cuuée Yal (ng,nea, cavamel balsamique, chutney de fruwits de saison

* Kk

Filet de sandrve aux écrevisses, binguinis aux tégumes et bisgues
* % %

Dame framboise Coeuwr basiblic

MENU HAUT-KOENIGSBOURG - 6500 € TTC par personne

Tartarve de saumon a € avocat, cvéeme de citvan vett
* %k %

Pic de Saint - Jacques et gambas vities, mowsseline de bégumes, sauwce safranée

* ok %

Magret de canard griblé, pistaches et noisettes, polenta croustiblante et sauwce potto

* X X

Moebleux aw chocotlat, coewr couwbant aw yuww

MENU IMPERIAL - 89,00 € TTC par personne

Carvpaccio de Saint- Jacqgues au citven vert, jeunes powsses
P Jacques at 4 P

Rauviole de homard braisé, sawce & b américaine

TJournedos de boeuf, sawce awy b’ow%ea et dauphinois de pommes de tetie

Lngot passion, crowstibbant chaocolateé

(Suggestions de mets a titre indicatif)
Possibilite d'agrémenter votre diner avec un trou alsacien et du fromage

Vous souhaitez régaler vos invités jusqu'au dessert ?

La piéce montée
Choux et croguembouches

Le wedding cake
Geénoise, cvémeurn, fruits frais ow en couwlis /| Pdate & swere ow naked cake

La pyramide a macarons
Coubeurs et parfums wariés ow wnis




BOISSONS

Forfait Val-Vignes - 17,00 € TTC par personne
2 verres de vin premium, eaux et boissons chaudes a volonté

Forfait Haut-Koenigsbourg - 23,00 € TTC par personne
3 verres de vin premium, eaux et boissons chaudes a volonté

Forfait Impérial - 28,00 € TTC par personne
4 verres de vin premium, eaux et boissons chaudes a volonté

Forfait boisson enfant - 9,00 € TTC par personne

Supplément coupe de Crémant au dessert - 7,00 € TTC par personne
Supplément coupe de Champagne au dessert - 10,00€ TTC par personne

NOTRE BRUNCH

De 11h30 a 14h30
a partir de 30 personnes

Retrouvez vos proches autour d'un brunch copieux

et savoureux !

- Assortiment de pains et viennoiseries de notre
artisan boulanger, confitures maison, beurre, miel
artisanal, chocolat, céréales, ceufs brouillés, bacon

et saucisses.
- Délicieuses salades et crudités accompagnées
d'un plat chaud au choix parmi les suggestions du

Chef.

- Douceurs et mignardises pour finir sur une touche

sucrée raffinée.

- Boissons chaudes, jus de fruits, eaux.




NOTRE CHEF

Notre chef Christophe SCHREIBER compose la carte de notre restaurant la Table de Val-Vignes
avec minutie et veille a proposer des produits de saison, tout en proposant de nouvelles saveurs.

Il sera en mesure de vous préparer le menu dont vous avez toujours réveé...




NOS CHAMBRES

Nous avons le plaisir d'offrir une nuitée en Chambre Premium aux mariés le Samedi soir.
Nous proposons a vos invités la possibilité de loger sur place sous réserve de disponibilité.

Ceux-ci pourront bénéficier d’'un tarif avantageux et fixe en réservant directement auprés de notre
établissement.




NOTRE PRESTATION COMPREND

W@Z-WW vous propase une offee "CLE en main’

e

o L'acces a la terrasse de 800m?2 dominant la plaine d’'Alsace
o La location de nos salles climatisées
o Nappages et serviettes blanches
O Art de la table, couverts et verreries

O Une piste de danse




LE RETROPLANNING DE VOTRE
MARIAGE

W ,?.l'.'.
BT

i

Etape 1: Le choix du lieu
- Visite de Val-Vignes
- Choix de la date du mariage
- Possibilité d'option
- Choix des prestations et devis sur-mesure
- Signature du contrat

Etape 2 : Vos prestataires
lan avant
- Réservation de votre photographe, DJ, décoratrice, fleuriste...

Etape 3 : La dégustation
Au début de l'année de votre Mariage

- Dégustation du Menu et des Vins
- Validation des différents mets

Etape 4 : L'avancée des préparatifs

6 mois avant
- Réservation des chambres par vos convives
- Organisation de votre belle journée

Etape 5: Les derniers détails

1 mois avant
- Etablissement du plan de table et validation du nombre de convives

Etape 6 : Le Jour-J
Ne vous occupez de rien, nous nous occupons de tout !

Prcfitec b rotre belle jrumee !
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HOTEL VAL-VIGNES ****
The Originals, Human Hotels & Resorts

Tous Senand honvhés de célébnen cette jouhnée aec ¥ous !/





